LES MAGNOLIAS

RESTAURANT GASTRONOMIQUE & DIETETIQUE

[N RS- S
Salade mélée du jour — Mxec salacl ofthe cay - entrée 8.00 / plat 16.00
s 12.00

Salade verte — Greonse

Salade fraicheur {Jamoon cru o yere, tomares cerise, o ives):

entrée 12.00 / plat 21.00

sase, cherry to o Ives;)

Fresh waliar saled (Raw ham, gu

*Saumon mariné maison et ses blinis — Homre mace mernelod samor withoir s entrée 14.00 / plat 22.00
Saladine viande séchée, copeaux de Grana Panado etavocat — Selacire wtr dried meet, Crane Panadoe shavings ane evecaco : 22.00
*Terrine de foie gras maison - s¢ 01 arrvage — Homemede oie gras lerine - depencing or avivas: 26.00

Tomate et mozzarella di bufala — Torae and mozzarslle o bue aseled © entrée 14.00 / plat 22.00
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Créme de légumes — Croem ol vegoeh
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Garganelli au saumon fumé et gambas — Carcanalliwk smoked sz mor ene prawns © 38.00
Pates aux champignons — 2:ste with tushrooms = 32.00

VEGE IARIEN & =NFANTS
VzCz ARIAN & KIDS
Tofu au basilic nappé d'une sauce tomate avec légumes du jour — Toluwith b2s enc .cma.o sauce wilhvagelan s of the cay: 28.00

vith Frerch 7ries: 18.00
: portion enfants 16.00 / portion adulte 22.00

Nuggets de poulet et pommes frites — Chicken rucgess

Penne au beurre ou sauce tomate — 2ere with outter or torrato sz

uce

Le Chef Pascal et sa brigade vous souhaitent un bon appétit

POISSONS & CRUSTACES
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Sole meuniere — Sc ¢ Mevaicre - 42,00
Filet de dorade sauce au Chasselas — - ¢ cf sca sroerw | Crasselasseuce - 38.00
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*Tartare de beeuf, frites et salade — Dee” arlar chps enc sa ad: 38.00

Filet de beeuf, fondue d'échalotes — 3=el [ |2 s7a o fonc u=:130gr. 42.00 / 180gr. 47.00
Emincé de veau minute aux champignons — Slicec vea w'.o rush-ooms - 42,00

ile geric: 40.00

Blanc de poulet a l'orange, miel et épices — Chcken oreast with erarge, honey, and spiees: 32.00

Cotes d'agneau a l'ail des ours — _anh choosw.

Tous nos plats sont servis avec un accompagnement. Merci de vous adresser au Maitre d‘hétel pour connaitre la garniture du jour.
Alour dishes ere seved with a s'ac dish. 2lezse ask tne Maitre ¢'ndrel 1o <row the can'sn of the day.
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*Creme brilée au caramel et fleur de sel — Crerre brulée with ceramel enc Jleor de se £ 12.00

fordentenc varila ‘ce cream scesn 0 12.00

*Fondant au toblerone et boule de glace vanille — Tob c-one
Tartelette aux fruits — =ruztzrzct: 12.00
Coupe de glace — lcccrezmenn: 12.00

Sélection de fromages — Cheese sclecen 1 16.00

*PRODUIT DE FABRICATION MAISON — "FOR=NAD= PRODJCT

Chére cliente, cher client, Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances. Deer customer, Shou dveu neve ary cuesticn curstatw | ae Fepoy to provice mare rrorraror

12 ngiedisnts o our disaes thalmay cause el erg es orinlolerances

RESTAURANT LES MAGNOLIAS e HOTEL DU GRAND LAC EXCELSIOR e RUE DU BON PORT 27  CH-1820 MONTREUX e TEL. +41 (0)21 966 57 57 ® FAX +41(0)21 966 57 58  HOTELEXCELSIORMONTREUX.CH

PRIX EN FRANCS SUISSES, TVA A 7.7% ET SERVICE INCLUS. SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS. NUMERO TVA: CHE-108.033.280



